BISTRONOMIA MILANESE

CUCINA E GOLOSITA

WWWMAGENTINOMILANO.IT
CORSO MAGENTA 14 20123 MILANO
TEL 02 84945372




GRAN TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI

CRUDO DI PARMA E MOZZARELLA DI BUFALA

MOZZARELLA DI BUFALA E YERDURE GRIGLIATE

RICOTTINA CON VERDURE GRIGLIATE

BRESAOLA RUCOLA GRANA E POMODORINI

PANE E COPERTO €. 2,50




SPAGHETTI Al TRE POMODORI

TROFIE ALLA GENOVESE

TAGLIATELLINA AL RAGU’ DI ROMAGNA

RISOTTO ALLA MILANESE

RISOTTO AL BARBERA E RADICCHIO

FUSILLI INTEGRALI AL POMODORO, GAMBERI E ZUCCHINE

SPAGHETTONI AL POMODORO, OLIVE DI TAGGIA E RICOTTA SALATA

€.
€.
€.
€.
€.
€.
€,

RAVIOLI DI MAGRO AL GORGONZOLA, MIELE E NOC|

(M

PICCOLINI PER IL POTERE DEI PICCOLI
AL RAGU, AL POMODORO, AL BURRO,




MANZO SCOTTATO AL RADICCHIO DI TREVISO
E SCAMORZA AFFUMICATA

TAGLIATA AL SALE GROSSO E ROSMARINO
CON RUCOLA E GRANA

CONTROFILETTO DI MANZO AL SALE DI MALDON
CON MISTICANZA E POMODORINI

COTOLETTINA DI POLLO ALLA MODA DI MILANO
CON PATATE AL ROSMARINO

INSALATA MISTA
INSALATA VERDE
VERDURE GRIGLIATE
PATATE AL FORNO




INSALATA SELVAGGIA: INSALATA, POMODORINI, SCAMORZA,
ZUCCHINE GRIGLIATE, CARNE AFFUMICATA. €. 14,00

MAGENTINO CLUB SALAD: INSALATA, POMODORINI, BACON, POLLO
UOVO SODO, CROSTINI, SALSA CLUB. €. 14,50

INSALATA RICCHISSIMA: INSALATA, POMODORINI, MAIS, MOZZARELLA
TONNO AL OLIO EVO, OLIVE, UOVYO SODO. €. 14,50

INSALATA DI POLLO: INSALATA, POLLO, GRANA, POMODORINI,
MANDORLE, MAIS. €. 14,00

INSALATA ORTOLANA: INSALATA, POMODORINI, MOZZARELLA, VERDURE
GRIGLIATE. €. 14,00

ALCUNI TRA PRODOTTI IN MENU POTREBBERO ESSERE SURGELATI




CLASSICA: CRUDO, RUCOLA, SCQUAQUERONE.

DELICATA: COTTO, MOZZARELLA, POMODORO, MISTICANZA.

GOLOSA: BRESAOLA, FUNGHI, BRIE, ZUCCHINE GRIGLIATE.

VEGETARIANA: YERDURE GOLOSE GRIGLIATE, POMODORINI, BRIE.

DOLOMITICA: SPECK, FUNGHI, FORMAGGIO.

SAVOIARDA: BRESAOLA, CAPRINO, RUCOLA, LIMONE.

DE LA AZDORA: CRUDO, MOZZARELLA.

DI BURDEL: COTTO, FORMAGGIO.

PACINZA: PIADA VUOTA




CREPES ALLA MARMELLATA, AL MIELE, ALLA FRUTTA, AL CloccoLAaTO €. 7,00
TORTE DEL GIORNO DA CREDENZA €. 8,00
TORTE DEL GIORNO DA PASTICCERIA . 8,00

€
SEMIFREDDI E MOUSSE €. 8,00
BISCOTTI 6pPZ €. 6,00

MACEDONIA . 8,00
MACEDONIA CON YOGURT . 8,50
FRAGOLE CON O SENZA PANNA . 8,50
FRULLATI CON O SENZA LATTE CON YOGURT O ENERGETICI €. 8,00
SPREMUTE D'ARANCIA, POMPELMO, MISTA. . 1,00
CENTRIFUGHE ABBRONZANTI, RISVEGLIANTI, FRUTTOLOSE, . 8,00

CHIEDETE AL NOSTRO STAFF L'ELENCO COMPLETO E SCEGLIETE LA CENTRIFUGA
PIU ADATTA ALLE VOSTRE ESIGENZE.




ACQUA MINERALE NATURALE o0 FRIZZANTE 0,50
COCA COLA 0 COCA COLA LIGHT

ARANCIATA DOLCE O AMARA

LEMONSODA

ACQUA TONICA

GINGER ALE

ESTATHE AL LIMONE o PESCA

SUCCHI DI FRUTTA

BIRRA 33cL

VINO AL CALICE SELEZIONE DI VINO BIANCO O ROSSO
PROSECCO DI VALDOBBIADENE GRAND CUVEE
CHAMPAGNE AL CALICE

AMAR|I GRAPPE LIQUORI NAZIONALI

DISTILLATI RISERVE

LIQUORI ESTERI

BIBITE E SOFT DRINK SERVITI CON L'APERITIVO
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CAFFE' ESPRESSO

CAFFE DECAFFEINATO

CAFFE" D'ORZO

CAFFE" GINSENG

CAFFE' AMERICANO

CAFFE" CORRETTO

CAFFE' DOPPIO

CAFFE' CON PANNA

CAFFE' VIENNESE

CIOCCOLATA CALDA

CIOCCOLATA CON PANNA

MAROCCHINO

LIBERTY

LIBERTY ESTIVO

CAPPUCCINO

FRAPPUCCINO

INFUSI

THE FREDDI E ACQUE DI FRUTTA DI NOSTRA PRODUZIONE
CAFFE' FREDDO 0 SHAKERATO DI NOSTRA PRODUZIONE
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APERITIVO
IN
BISTRONOMIA CON
STUZZICHINI

€ 12,00
SOLO STUZZICHINI

€. 8,00

BISTRONOMIA MILANESE

CUCINA E GOLOSITA

PER UN GIUSTO MIX
ASSAGGIA | NOSTRI
COCKTAILS IN
ABBINAMENTO Al
DOLCI ALLE CREPES O
Al PIATTI IN MENU

PANE E
COPERTO

€. 2,50




8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
. 8,00
. 15,00

MILANO TORINO BITTER CAMPARI, VERMOUTH ROSSO
NEGRONI BITTER CAMPARI, VERMOUTH ROSSO, GIN
AMERICANO BITTER CAMPARI, VERMOUTH ROSSO, SELTZ
BITTER CAMPARI SHAKERATO O CON SELTZ

RABARBARO ZUCCA SHAKERATO O CON SELTZ

SPRITZ ANTICA FORMULA AUSTRIACA, VENEZIANA O VENETA
GARIBALDI| BITTER CAMPARI, SPREMUTA D'ARANCIA
MANATHAN RYE WHISKY, VERMOUTH, ANGOSTURA
BAMBOO SHERRY, YERMOUTH DRY, ORANGE BITTER

PINK GIN GIN BITTER CAMPARY

BACARDI RUM, LIME, GRANATINA

PARADISE GIN, ARANCIA, APRICOT BRANDY

ORANGE BLOSSOM GIN, SPREMUTA D'ARANCIA

OLD FASHIONED BURBON, ANGOSTURA, ZUCCHERO, SELTZ
CHAMPAGNE COCKTAIL

KIR KIR IMPERIAL © ROYAL . 15,00
ROSSINI, BELLINI, PUCCINI, TIZIANO, MIMOSA, TINTORETTO" . 15,00

PROSECCO, VINI BIANCHI, VINI ROSSI AL CALICE DA € 1,00

* ALCUNE DI QUESTE RICETTE SONO COMPOSTE DA FRUTTI REPERIBILI SOLO IN
DETERMINAT!I PERIODI DELL'ANNO LA LORO DISPONIBILITA E PERCIO LIMITATA.
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HAUSE MARTINI
DRY MARTINI
GIBSON
PERFECT
MANTGOMERY
VESPER
SMOKED MARTINI
CANDY MARTINI
DIRTY

LADY MARTINI
APPLE MARTINI

€.
€.
€.
€.
€
€
€.
€.
€.
€.
€

BLOODY MARY VODKA, POMODORO, CONDIMENT!I

VIRGIN MARY POMODORO, CONDIMENTI

BULL SHOT VODKA, BRODO DI CARNE

BLOODY BULL VODKA, POMODORO, CONDIMENTI, BRODO DI CARNE
BLOODY BEER VODKA, BIRRA, POMODORO, CONDIMENT]I
SANGRITA POMODORO, ARANCIA, BASE ALCOLICA
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EEG NOG BASE ALCOL, ZUCCHERO, LATTE, TUORLO, NOCE MOSCATA
BLACK O WHITE RUSSIAN VODKA, LIQUORE AL CAFFE PANNA
MARGARITA TEQUILA, LIME, TRIPLE SEC

MOJITO ORIGINAL RUM, LIME, ZUCCHERO, MENTA, SODA

MOJITO FIDEL RUM, LIME, ZUCCHERO, MENTA, BIRRA CHIARA
MOSCOW MULE VODKA LIME, GINGER ALE CETRIOLO

CUBA ES LIBRE RUM LIME COLA

DAIQUIRI CLASSICO, FROZEN, Al FRUTTI CHE YUOI TU

GIN TONIC O LEMON O FIZZ

HIGHBALLS WHISKEY O WHISKY, GINGER ALE
SCREWDRIVER VODKA, SPREMUTA D'ARANCIA
COSMOPOLITAN VODKA, TRIPLE SEC, LIME, CRAMBERRY
CAIPIRINHA CAIPIROSKA CAIPIRISSIMA..........

SKIWASSER LIME, LAMPONE, SODA
BUNNY ACE, ANANAS, YOGURT, FRAGOLA
TERLINO ARANCIA, MIELE, LAMPONE
CIMOROCK ANANAS, POMPELMO, KIWI
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BISTRONOMIA MILANESE

CUCINA IN BISTRONOMIA

CUCINAE GOLOSITA




